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atil ganske kort for malstragen.

Tre ting du skal have
i dit freterreri

Af Kristian Juranich, tidligere
landskonsulent for fre
54 er det ved at vare den tid
igen. Hosten star for doven, og
ikke mindst frehesten stir lige
uden for deren og banker pi.
Der er ikke noget nyt 5, at
det ogsd er pa dette tidspunkt,
at der skal mindes om, at vor-
ring og opbevaring af fre er lige
sd vigtigt som den reteidighed,
der er udvist i dyrkningen af
freet. Det sker heldigvis ikke
for ret mange, men der er des-
varre nogle 4 froavilere, for

ganske kort for milstregen, og
forkert hindrering pd terreriet
resulterer i nedsat spireevne.
Manglende spireevine giver i
bedste fald en ringere afreg-
ning, i verste fald kan froet
ikke overhalde certificerings-
kravet og ma kasseres,

Tre ting til terreriet

Der er ganske £ ting, som kan
sikre den rette torring og ophbe-
varing, som bor vare at finde i
alle fratarrerier:

e En luftgennemstramnings-

der ikke er lommer i partiet,
hvor der ikke er oprimal luft-
gennemstromning.

w2 Et simpelt hygrometer il at
mile afgangsluften fra partiet.
Der er ikke brug for nogen di-
gital forkromet lasning, og et
hvilket som helst hygrometer
kan bruges her,

»3. Ligevaegestabel, som viser
vandprocenten i fro ved en gi-
ven temperatur og luftfugtig-
hed, er et simpelt opslagsvark,
som sammen med hygrometer-
aflesningen viser praecist, hvor

Kristian Juranich

som gar, at kvalitetssikringen
af freet er optimal.

Fase et: Stabilisering straks
efter host ved at blase pd fre-
et de farste to-tre dage uanset
vejret.

Fase 2: Udnyt det gede som-
mervejr, og tor freet ned til
cirka n procent vand - ndr
afgangslufren aflest pi hygro-
mieteret 'l'iﬁ\'l" u I'I(IQ'T 55 ]!ﬂ,ﬂ[l‘n'
relativ fugtighed er vandind-
holdet i freet under 11,5 procent,

Fase 3: Ventilering/beluft-
ning hver anden-tredje uge,
helt frem til froet skal leveres.
For at vaere pd den helt sikre
side skal der naturligvis ud-
tages reprasentative praver
al partiet, som kan afleveres
hos frofirmaet. Tag gerne fle-
re praver i lobet af lagringspe-
rieden for at vaere sikker pd, at
froet ikke slir sig,

Hav en fantastisk host, og pas
nu godt pd freet - ogsa efter
hest,

hvem det gdr galt med kvali-  maler til sikring af, at der rent  meget vandindholdet er i freet. Tips og tricks |
tetssikringen pd tarrenet. faktisk kemmer tilstraekkeligt kvalitetssikring af
Der er brandargerligt, at  med luft igennem freet. Men  Tre faser i fretorring fro pa eget lager
arets dyrebare frahost gir tabr i lige &3 hoj grad til sikring, at Der er de tre faser i fratorring, @ Stabiliser straks eftar
Indlzegning

Tabel 1. Ligevaeqistabellan wiser vandprocenten | fre ved en given temperatur og Witfugtighed

® Tar hurtigst muligt ti drka 11
procent vand
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