INNOVATION

Formidling af projektet ”Zero-Emission Food Chain — The case of Ryebread and
Oats (ZERO)” pa LinkedIn

Udarbejdet af SEGES, efterar 2023 (samt delt opslag fra GUDP)

Hvordan far man produktion af fgdevarer til at ga i 0, hvad angér klimaaftyk?
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https://www.linkedin.com/posts/segesinnovation_zero-activity-7112730925968314368-Jxsd/?originalSubdomain=dk

