Veerdikaeden for aerteprotein til plantebaserede fgdevarer
- Det vigtige samarbejde

| takt med den stigende interesse for plantebaserede fgdevarer er zerteprotein blevet en populaer
ingrediens i fadevareindustrien. Arteprotein er en baeredygtig, allergenfri og naeringsrig kilde til
plantebaseret protein, og dets anvendelsesmuligheder streekker sig fra kadalternativer til sports-
og specialerneeringsprodukter. Desveerre bliver dette potentiale ikke udnyttet, for der har manglet
sammenhang i veerdikeeden for aerteprotein. Det betyder, at potentielle fordele ved at dyrke aerter
med specifikke egenskaber ikke udnyttes pa grund af manglende kommunikation og samarbejde
mellem veaerdikeedens aktgrer. Dette paradoks resulterer i manglende udvikling af aerter med
specifikke egenskaber og forspildte chancer for innovation.

Ifglge IFRO’s udredning "Fremskrivning af markedsudviklingen for plantebaserede fgdevarer i
naermarkeder” peger en reekke nyere undersggelser af det danske marked for plantebaserede
fedevarer pa en stigende eftersporgsel i Danmark, bade blandt forbrugerne og inden for
fedevareindustrien. Samtidig er der en preeference for proteinafgrader, der er dyrket i Danmark og
vaeksten i efterspgrgsel forventes at fortsaette i fremtiden (Jensen et al., 2022). Her indikerer en
rapport udarbejdet af AU-FOOD, at baelgplanter kan veere en vigtig spiller (Juul et al., 2023).

Neerveerende undersggelse er udfgrt som et led i projektet Klimavenlig Produktion af
Plantebaserede Fadevarer af Danske Arter (KIimZPro), og bygger pa interviews med aktarer i
veerdikaeden indenfor eerteprotein til humant konsum, foretaget i efteraret 2022. Formalet har vaeret
at undersgge hvilke egenskaber ved modne eerter, de forskellige akterer eftersparger, samt
afdeekke de manglende forbindelser mellem aktarerne. Det paradoksale i, at aktererne ikke
eftersparger disse egenskaber i tilstraskkelig grad, trods muligheden for foraedling af aerter med
specifikke egenskaber, belyses. Desuden diskuteres muligheder og barrierer for at udvikle
eertesorter, der er seerligt egnede til plantebaserede fgdevarer.

Vardikaeden og de forskellige aktarers eftersporgsel
| serteproteinvaerdikaeden er der flere vigtige aktarer, herunder foraedlere, landmaend,

grovvareselskaber, proteinproducenter og fadevareproducenter. Landmaend er ansvarlige for at
dyrke aerterne og sikre en god kvalitet og et hgjt udbytte. Grovvareselskaberne fungerer som
bindeleddet mellem landmeend og fadevareindustrien og har indflydelse pa sortimentet og udvalget
af sertesorter. Nogle fadevareproducenter producerer zerteprotein, mens andre anvender
eerteprotein som en ingrediens i deres produkter. Foreedlere er ansvarlige for at foreedle
eertesorterne og udvikle nye sorter, som besidder gnskede egenskaber, bade for landmanden og
for fadevareindustrien.

Landmaendene (primzrproducenterne):

En respondent i undersggelsen er landmand, og repraesenterer en gruppe af 14 lokale landmaend.
Disse har indgaet en aftale om at dyrke aerter og beelgfrugter i mindre omfang hvert ar, som det
passer ind i deres seedskifte.

Respondenten fortaeller, at landmaendene traditionelt har fokuseret pa udbytte og proteinindhold.
Det er af stor betydning at minimere risikoen for lejesaed i aerteafgrgden for at undga sten og jord i
den hgstede afgrade. Man er dog villig til at ga pa kompromis med, hvor nemt det er at hgste, hvis
man arbejder med en sort med szerlige egenskaber, der er saerlig stor efterspergsel pa, og som
aftagerne er villig til at betale en hgjere pris for.

Smag, farve, tekstur og egenskaber, der relaterer sig til funktionalitet i fedevareproduktion, har
hidtil ikke veeret i fokus. Landmaendene har dyrket de sorter, der giver et tilfredsstillende udbytte og
som kan afsaettes med stor sikkerhed. Til spgrgsmalet om han savner valgmuligheder i udvalget af
eertesorter til udsaed, svarer landmanden: ”... det er jo klart, at vi eftersparger det ikke i s& hgj
grad, nar nu muligheden ikke er der’. Udvalget af aerteudseed er ikke stort, og ofte er det maske



kun muligt at kgbe 2 forskellige sorter hos grovvareselskaberne,
”... 88 grovvareselskaberne er den begraensende faktor her’, siger
respondenten i interviewet.

Respondenten forteeller, at mange unge landmaend er positive
overfor at dyrke eerter til fadevarer. Grunden hertil er, at det er
med til at forteelle den gode historie om landbruget og skaber
goodwill, og samtidig det binder ens bedrift taettere sammen med
lokalbefolkningen. Andelstanken kommer til at vaere den vigtige
faktor for, om landmaendene veelger at dyrke zerter, og det er
ngdvendigt, at grovvareselskaberne engagerer sig og ger det
nemt for landmaendene at dyrke forskellige sorter aerter. Nar man
sperger respondenten om aftagernes krav til egenskaber, er
svaret: "Indtil videre er aftagerne meget abne, men det skyldes
nok ogsa, at udvalget endnu ikke er séa stort. Hvis man gnsker
noget, der er dansk, ma man acceptere det, vi har til radighed i
Danmark.". Dette tydeligger mangel pa kommunikation og
sammenhaeng i veerdikaeden fra primaerproducenter til fedevareindustrien.

Auning. Arteplante i blomst.

Fodevareproducenter

| fadevareindustrien er det generelt et hgijt proteinindhold, en neutral smag og en lys farve, der er
vigtig ved aerten som ravare. Desuden eftersparges en god oplagselighed, gode gelerings- og
emulgeringsevne, skumkapacitet og -stabilitet, hurtig hydrering og en steerk vandbindingsevne for
eerteprotein. Disse egenskaber er vigtige for at opna det gnskede resultat i de faerdige
forarbejdede fodevarer.

Hidtil har man benyttet sig af funktionelle fadevareingredienser og smagsgivere for at give den
gnskede funktionalitet og maskere en evt. ugnsket smag. Man har ikke veeret bevidst om
muligheden for at pavirke ravarekvaliteten ved at anvende specifikke aertesorter som ravare.
Fadevareproducenterne giver i undersggelsen generelt udtryk for, at de mangler viden om de
egenskaber, forskellige aertesorter kan have, og hvilke fordele disse kan tilfgre produkterne. Derfor
har efterspargslen efter aerter af specifikke sorter ogsa veeret begraenset. Dog gav flere af
fedevareproducenterne udtryk for interesse og en villighed til at betale en hgjere pris for aerter med
seerligt gode egenskaber.

Flere af virksomhederne udtrykker ligeledes et gnske om at anvende dansk producerede eerter i
deres produktion. Desveerre forteeller mange, at det oftest er mest gkonomisk rentabelt at indkgbe
ravarer fra udlandet.

Til spgrgsmalet, om der er
interesse for at kebe aertesorter,
der er selekteret til at vaere seerligt
velegnede til viksomhedens
produkter, siger en
fedevareproducent: "Ja, helt sikkert.
Men vi har ikke dykket ned i det,
fordi vi ikke kan pévirke det. Som vi
keber ind i dag, har vi ikke nogen
indflydelse péa det. Hver aktor i
veerdikeeden har sit omrade.” Dette

Her ses et udsnit af de sorter, der blev afpravet i KlimAPro, som hele frg indikerer, at

og afskallet og efterfglgende malet til mel. Det er en tydelig forskel p& fadevarevirksomhederne ikke har
bade farven og pa strukturen af melet, hvilket ogsa vil afspejles i en haft en opfattelse af, at de kan have
proteinektraktion. ’
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en bedre kommunikation mellem fgdevareindustrien og primeerproducenterne og
grovvareselskaberne kan veere ngdvendig.

Grovvareselskaber

En repreesentant for et grovvareselskab forteeller, at de ikke har oplevet at landmaend eftersparger
et bredere udvalg af eertesorter til udsaed med henblik pa fedevareproduktion. Ifalge respondenten
har landmaendene primaert fokuseret pa dyrkningsegenskaberne, men tilfgjer dog, at de generelt
oplever at landmaend er innovative og interesserede i at eksperimentere med nye ting pa omradet
"og sparger gerne efter, om der er noget nyt under solen...”. Landmaendene er villige til at afprgve
mange nye afgreder, og det at dyrke noget nyt vaekker stor entusiasme, og ger det til en sjov
aktivitet. De kraever ikke ngdvendigvis en starre fortieneste sammenlignet med andre afgreder,
men det skal dog vaere gkonomisk beeredygtigt.

Respondenten beretter, at mange landmeend oplever en stolthed ved at kunne forteelle, at de
dyrker afgrgder til fadevarer, og ikke kun foder til husdyr.

Grovvareselskabet har oplevet en efterspargsel fra en fgdevareproducent pa aerter med et bestemt
proteinindhold, men vil ikke betegne det som et reelt pres fra fadevareindustrien.

Den grenne bismag i aerteprotein til fedevareproduktion er aldrig blevet italesat fra
fedevareindustriens side overfor respondenten.

Ifelge respondenten skal grovvareselskaberne i fremtiden blive bedre til at kunne handtere den
diversitet, fedevareproducenterne forventer i produkterne og i meengderne. Til spgrgsmalet om
hvilke barrierer grovvareselskabet oplever i forhold til at tilbyde og handtere et bredere udvalg af
sorter til fadevareindustrien, er svaret: "Det er primaert akonomi, men ogsa identifikation af hvem
der kan veere mulige aftagere og hvad de gerne vil have.”. Dette indikerer igen behovet for bedre
kommunikation mellem fgdevareindustrien og grovvareselskaberne. En barriere, der allerede nu er
i gang med at blive nedbrudt igennem dialog og opsggende salg.

Foraedlingsindustrien

En respondent fra en foraedlingsvirksomhed forteeller ligeledes, at landmaend primaert eftersparger
eertesorter med gode dyrkningsegenskaber og en hgj grad af dyrkningssikkerhed, samt sorter med
et hgjt proteinudbytte. Respondenten tilfgjer, at der i gjeblikket ikke er nogen efterspargsel fra
landmaendene efter et stgrre udvalg af aertesorter: "Der er ikke et pres fra landmeendene. Dette
pres skal komme fra aftagerleddet.” siger han.

Han forteeller at der i gjeblikket er en aktiv indsats for at foreedle aerter med forbedrede
dyrkningsegenskaber, hgjere udbytte og @get modstandsdygtighed over for sygdomme, da det er
de egenskaber, landmaendene eftersparger.

Der har derimod veeret begraenset kommunikation mellem foraedler og
fedevarevirksomheder angaende deres gnsker for specifikke
egenskaber. Dog er der en bevidsthed om, at producenter af
eerteprotein gnsker serter med en neutral smag og en lys farve.
Sortimentet af aertesorter til humant konsum udvides, da
virksomheden ser proteinafgrader som et vaekstomrade.

Den primeere udfordring ved at arbejde med forskellige sorter af aerter
til fedevareindustrien er, at et foraedlingsprogram er meget
tidskreevende og omkostningstungt. Derfor er det afgerende, at der er ,

en fornuftig business case i et forsedlingsmal, enten igennem et Ls)éZég%;iz’;%seer%igiﬁaréﬂeﬁes

potentielt stort marked eller en hgjere foraedlingsafgift. beelge med fro af tre forskellige
sorter af markeert, plukket samme
Respondenten tilfgjer: "Der er i princippet masser af muligheder for at ~ 9a9:
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Det skal bare veere klart, hvad man skal fokusere pa. Og sé skal det kunne betale sig. Sé laenge
prisen er hgj nok, kan landmanden gé pa kompromis med udbyttet.”

Paradokser i rteproteinvardikaden og behovet for aget samarbejde

| veerdikeeden for modne eerter til processerede plantebaserede fedevarer er der opstaet et
interessant paradoks. Fa@devareproducenter eftersparger ikke aktivt sertesorter med specifikke
egenskaber, fordi de ikke er klar over, at det er muligt at pavirke kvaliteten af den ravare, de
gnsker at aftage.

Saledes har foraedlere ikke oplevet en efterspgrgsel fra fedevareindustrien, hvorfor man ikke har
investeret i foraedlingsprogrammer med henblik pa at udvikle aertesorter med fedevarespecifikke
egenskaber. Dette paradoks har skabt en barriere mellem producenter og foraedlere, der har
haemmet udviklingen af relevante aertesorter, hvorved potentialet for aerter til fadevareindustrien
ikke udnyttes til fulde.

Den begraensede efterspargsel efter aerter med specifikke egenskaber skyldes i hgj grad
manglende kommunikation og viden om mulighederne for foreedling. Et vigtigt skridt mod at Igse
dette paradoks er at gge bevidstheden om eksisterende foraedlingsprogrammer og deres
potentiale. Fadevareindustrien og planteforeedlere bgr veere mere proaktive og engagere sig i
samarbejder for at udvikle og producere ravarer med de gnskede egenskaber. Dette vil bidrage til
at styrke baeredygtigheden og mangfoldigheden af plantebaserede fgdevarer pa markedet.
Allerede nu ses der dog et stigende fokus pa at skabe dialoger og samarbejde mellem foraedlere,
grovvareselskaber og fadevareindustrien, igennem bl.a. nye funktioner i virksomheder,
markedsfgring og et stgrre fokus downstream i vaerdikeeden.
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