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Formidling af projektet ”Zero-Emission Food Chain - The case of Ryebread and Oats
(ZERO)” péa LinkedIn

Udarbejdet af Kohberg Bakery Group A/S (projektpartner), juni 2024

Hvordan dyrker man klimaneutrale ravarer, og hvordan smager et rugbrgd bagt med klimaneutrale
rug?

https://www.linkedin.com/posts/kohberg-bakery-group kohberg-vierbagere-innovation-activity-
7206694254016999426-Tg5j/?utm_source=share&utm_medium=member_desktop

Kohberg Bakery Group A/S + Folg

Hvordan dyrker man kiimaneutrale rdvarer, og hvordan smager et rugbrad bagt
med klimaneutral rug?@

| Kohberg Bakery Group A/S er vi en del af forskningsprojektet ZERO-emission
Food Chain, hvor ambitionen er at skabe klimaneutralitet i hele vaerdikaeden fra
jord til bord.

Denne uge har der vaeret abent hus pa Fruedal Agro nzer Viborg, hvor der kares
test pa dyrkningsprocessen af klimaneutral rug og havre, Her fik nysgerrige
besggende muligheden for at fa en snak med partnerne i projekiet og komme helt
tzet pa de klimaneutralt dyrkede rdvarer.

| Kohberg medbragte vi prototypen til det rugbrad, vores bagere og
innovationsteam har udviklet til projektet, s3 de besggende kunne 3 en farste
smagspreve. §

“Det er vildt speendende for Kohberg at vaere med i det her projekt. Vi er aitid klar
pé en udfordring, og hvis landmanden kan dyrke ravarerne klimaneutralt, er det
kiart, at vi er nysgerrige p&, hvordan vi kan inddrage disse ravarer i vores
brgdproduktion. Vi ved, at fremtidens fedevareproduktion saetter nogle nye krav til
den made, vi 0gsa i Kohberg taenker opskrifter pa. Rugbradet her er farste test, og
vi er meget positive over for resultatet. Det smager, som et godt rugbrad skal
smage”, fortaeller innovationschef | Kohberg, Lone Andersen.

Zero-Emission Food Chain er et samarbejde mellem SEGES Innovation, Aarhus
Universitet, Fjordland, BASF, Skovgaard Energy, Stiesdal, Vaisemellen A/S, Coop i
Danmark og Bureau Veritas Group, og er stgttet af GUDP - Grent Udviklings- &
Demonstrationsprogram.

#Kohberg #Vierbagere #Innovation
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