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AF CARL HEISELBERG
FORMAND FOR
DANSKE KARTOFLER

JATAK TIL ET FALLES
KLIMAMARKE

For anden gang i traek kdres Danmark
som verdens mest baredygtige land i et
indeks, der hvert andet dr udarbejdes af
to fgrende amerikanske universiteter.
Dansk landbrug kan godt vere tilfreds
med dette indeks. Viligger pa en 5. plads
vedrgrende kvalstof og en 6. plads pa
pesticider, mens USA er helt nede pd en
39. plads, men hvem havde nu forestillet
sig, vi ogsa skulle males pa det?

Klimamarke

Der er en stigende efterspgrgsel efter et
nationalt klimamarke fra erhvery, detail
og forbrugerorganisationer. Fgdevare-
ministeren har derfor bedt en arbejds-
gruppe, indeholdende L&F, DI, Salling
Group, Coop, Forbrugerradet Tznk,
Pkologisk Landsforening og Danmarks
Naturfredningsforening, om at komme
med forslag til et nationalt klimamarke.

Vi deltager pad sidelinjen, og vi er til-
fredse, nar det foreslas, at kartofler, der
spander over gkologiske, plastikdak-
kede, sma nemme og konventionelle kgle-
opbevarede, alle skal have det samme kli-
mamarke. Vi ligger lavest i klimaaftryk,
selv med disse forskellige produktioner,
og sa ma man sgge yderligere informatio-
ner, hvis man er klimangrd. Det er vigtigt,
at budskabet er enkelt at forsta.

P3 Roskilde dyrskue svarede de fleste,
som besggte os pa Danske Kartoflers
stand, ”vi spiser da mange kartofler”, men
ingen af de flere tusinde besggende vid-
ste, at 16 kg kartofler udggr den samme

klimabelastning som 1 kg ris. Skolelze-
rere fik brochurer med til hele klasser,
som netop arbejdede med emnet, sd vi
haber, at vi bliver lidt mere synlige, nar
market bliver en realitet maske til jul. Vi
har en rigtig god sag, sa der ma ikke ske
det samme som med kostradene, hvor
kartoflerne er omtalt, men ikke med pa
plakater og brochure, hvor der i stedet
optrader fx blommer.

Okonomi

Ingen tvivl om at kartofler og kartoffel-
produkter skal have et vasentligt pris-
Igft, hvis de skal betale de sindssyge pri-
ser for ggdning, diesel mm. Pa den korte
bane erdetvigtigste imidlertid forsynin-
gen af energi til forarbejdning af stivelse
og proceskartofler. Kartoflerne er jo lagt
til formdlet.

Dispensation

| skrivende stund er etiketten i trykken
til Reglone. Vi forventer ogsa, at dispen-
sationen til Mizuki kommer, selv om god-
kendelsen i den nordiske zone, som alle
troede var sikker, pludselig blev udfordret
af utilstrekkelige data. | gnskes alle en
god sommer.

DANSKE
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Arets kartoffelambassadgrs bog bliver til ny storfilm

Overvaldende interesse for Danske Kartoflers
klimabudskaber pd Roskilde Dyrskue

Flensted: Kartoflens gode historie skal ikke opfindes - den er her
Kartoffelklummen

KMC’ forsggsmarker: Nyt med forsgg pd to lokaliteter

Arets forsgg hos AKV: Altid plads til nye spendende tiltag

Ny kartoffelkonsulent i Seges Innovation

Det danske og europziske marked for kartofler

Biologiske plantebeskyttelsesmidler - virker de eller virker de ikke?

Udskiftningsregler bliver tjekket

Forebyggelse af sglvskurv i gkologiske og
konventionelle spise- og leggekartofler

For tidlig afmodning af kartofler




KARTOFFEL-
AMBASSAD@R

AF HELGE LYNGGAARD
REDAKTQR

Arets kartoffelambassad@rs
bog bliver til NY STORFILM

Forfatteren lda Jessen blev i foraret
udnavnt som drets kartoffelambassadgr
af Danmarks Kartoffel Rad ved et arran-
gement pa Egeskov Slot.

Ida Jessen har blandt andet skrevet
romanen "Kaptajnen og Ann Barbara”,
der skildrer de sakaldte kartoffeltyskeres
ankomst til hedeniomradet ved Kongens-
hus mellem Viborg og Karup omkring 1760.
Enbog, deriDanmarkersolgtiover 60.000
eksemplarer.

Siden udnavnelsen af arets kartoffel-
ambassadgr har filmselskabet Zentropa
offentliggjort, at Ida Jessens bog om kar-
toffeltyskerne ligger til grund for en ny
storfilm med en af dansk films stgrste
stjerneri gjeblikket, Mads Mikkelsen, ien
af hovedrollerne.

Filmen, der har arbejdstitlen Kongens
Land, har et budget pa 58,5 millioner kro-
nerogindspilningerne starteri september
i Jylland, Tyskland og Tjekkiet. Filmen har
Nikolaj Arcel som instruktgr. Hans sene-
ste danske film var den Oscar-nominerede
succes En Kongelig Affaere. Den nye film
ventes at fa biografpremiere i efteraret
2023, oplyser Zentropa.

Med kartofler pa tallerkenen

Ved udnavnelsen af Ida Jessen som arets
kartoffelambassadgr Igd det fra forman-
den for Danmarks Kartoffel Rad, Johs.
Ngrregaard Frandsen:

- Ida Jessen er blandt Danmarks abso-
lut bedste og mest elskede skgnlitterzere
forfattere netop nu, og hun hari flere af
sineromaner skildret kartoflen og kartof-
felspiseriet. Hun har modtaget en lang
reekke meget fortjenstfulde litterzere
priser, blandt andet De Gyldne Laurbeer,
og kan tale kartoflens sag fra de bedste
positioner, sa i Danmarks Kartoffel Rad ser
vi i hgj grad frem til samarbejdet, sagde
formanden, som derefter gav ordet til den
nyudnavnte ambassadgr:

-Jeg erdybt bearet over at vare blevet
valgt som arets kartoffelambassader. Jeg
er vokset op pd landet med kartofler pa
tallerkenen, og mange af mine bgger har
kartoflerne som et kulturhistorisk tema
- som den skjulte bund, der ligger under
at have et samfund i udvikling, som jeg
synes, er rigtig spendende. Sa det er en
titel, jeg vil bere med ®re det naste ar,
sagde Ida Jessen.

Vinderkartofler til Dronningen
Foruden udnavnelsen af kartoffelambas-
sadgren bgd arrangementet pa Egeskov
Slot ogsa pa kartoffelfortllinger fra for-
midler Sgren Ryge, kartoffelmad tilberedt
af Mikael Hansen fra Kulinarisk Sydfyn
og ikke mindst danmarksmesterskabet
i dyrkning af kartofler pa friland. For at
deltage i danmarksmesterskabet skal
avleren have mindst 20 planter til radig-
hed ved opgravningen. Arets vinder blev
Aksel og Kaja Sgrensen fra Vojens, som
vandt med 4547 gram kartofler.

Straks efter karingen af vinderen
blev vinderkartoflerne fragtet til
Hendes Majest®t Dronning Mar-
grethe 2, som traditionen tro fik
serveret drets fgrste nye kartof-

Forfatter Ida Jessen er drets
kartoffelambassadgr og ses her
sammen med formand for
Danmarks Kartoffel Rdd, Johs.
Norregaard Frandsen i par-
ken ved Egeskov Slot. Foto:
Anya Engelbrecht.

ler efter danmarksmesterskabet.

- Vi har i Danmarks Kartoffel Rad glze-
det os som sma nyspirede planter til igen
i ar at afholde DM i frilandskartofler og
udnavne arets kartoffelambassadgr. Vi
fortsaetter sdledes vores bestrabelser pa
at vise kartoflen og alle, der avler, tilbe-
reder og spiser den, ®re og respekt. For
kartoflen er nationalspise. Den er ernz-
ringsrig, den er god som jordforbedrende
afgrgde, den er uden sammenligning den
mest klima-neutrale afgrgde og sa har den
uanede anvendelsesmuligheder, fortalte
Johs. Ngrregaard Frandsen.
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Overveaeldende
interesse for
Danske Kartoflers
klimabudskaber pa
Roskilde Dyrskue

Pd sarlig opfordring fra Roskilde Dyrskue var
Danske Kartofler en del af "Spisekammeret”
pa drets skue. Her var kartoflerne nemlig sat i
fokus, og der var tet af besggende pd Danske
Kartoflers stand, hvor der blev uddelt chips og
gode budskaber om kartofler.

AF ANYAENGELBRECHT

Kartoflen er klimavenlig, den kan tilberedes pa utallige mader, og den er
ern@ringsmassigt helt genial. Det var de tre budskaber, Danske Kartofler
mgdte forbrugerne med pd Roskilde Dyrskue den 27.- 29. maj. Dyrskuets
arranggrer havde inviteret Danske Kartofler til at have en stand i madaf-
delingen Spisekammeret, hvor kartoflen var sati fokus.

Formand for Danske Kartofler, Carl Heiselberg var med til at bemande
standen fredag og sgndag.

- Det har veeret et helt fantastisk sted at mgde bgrnefamilierne og de
unge, som er lige dem, vi gerne vil nd ud til med vores gode budskaber,
og folk har vaeret meget lydher overfor vores budskaber, fortzller Carl
Heiselberg.

Uddelt over 3.000 brochurer
I lgbet af de tre dage har Roskilde Dyrskue haft 92.482 besggende, og den
store menneskemangde kunne markes pa Danske Kartoflers stand. Hver-
ken fredag eller Igrdag var der en stille stund, og folk stod ligefrem i kg for
at komme hen til standen. Sgndag var der lidt farre besggende pa dyrskuet
generelt, men ogsa her var der rift om at komme hen til Danske Kartofler.

Danske Kartofler uddelte de tre brochurer om kartofler, "Vi kalder den
klimakartoflen","En myte at kartofler feder", og "Brug knolden - alternative
opskrifter med kartofler", som blev taget meget positivt imod af forbru-
gerne, der med glaede tog brochurerne med hjem. Flere end et tusinde klima-
brochurer og n®sten lige sa mange af de andre blev uddelt til forbrugerne.

Pointen med kartoflers klimavenlighed blev visuelt understreget pa
Danske Kartoflers stand af en sk med 16 kilo kartofler og en pose med
et kiloris-to mangder fgdevarer, som har den samme klimabelastning.

- Vores primar budskab pa standen var budskabet om kartoflens kli-
mavenlighed, og der var faktisk ingen af dem, vi talte med, der vidste, at
kartofler har sd lavt et klimaaftrykiforhold til ris. Folk blev meget overra-



Danske Kartofler havde for forste gang stand i madafdelingen Spisekammeret pd Ros-
kilde Dyrskue, og den trak rigtig mange besggende. Foto: Anya Engelbrecht.

skede, sd det er uden tvivl vigtigt, at vi spreder budskabet, for vi har en helt
fantastisk, klimavenlig fadevare i kartoflen, siger Carl Heiselberg.

En besvarelse i minuttet

Derudover kunne standens gaster deltage i en konkurrence om to biograf-
billetter, hvis de kunne gette antallet af kartofleri et stort glasrgr, og fa en
pose gratis chips. Bade chips og konkurrence fangede manges interesse og
trak iser unge og bgrnefamilier til standen. Overvaeldende 1.560 besggende
deltogi konkurrencen om biografbilletter, hvilket svarer til en besvarelse i
minuttet i de timer, standen havde dbent. 30 besggende havde gettet det
rigtige antal kartofler, 102, og g=ttene lgd pa alt fra 20 til 575 kartofler. Der
blev uddelt cirka 1200 poser med chips, primart til bgrn.

- Det har virkelig varet en stor succes at vere pa Roskilde Dyrskue, og
jeg er meget glad for, at det lykkedes os at komme med og fa den her utrolig
verdifulde direkte kontakt til forbrugerne. Bade voksne, men i serdeleshed
ogsd store bgrn og unge mennesker, var meget interesserede, nar vi fortalte
dem om kartoflens store klimavenlighed, siger Carl Heiselberg.

TAK

Fra Danske Kartofler skal der i forbindelse med

Roskilde Dyrskue lyde en stor tak til:

KiMs chips for sponsorat af chipsposer til uddeling.

Tom Rosenkvist for levering af kartoffelplanter til udsmykning.
Carl Heiselberg for levering af 16 kilo kartofler.

Roskilde Dyrskue for invitationen og god service pa pladsen.

Alle der gjorde en stor indsats med at opstille, nedtage og bemande
standen.

Og ikke mindst de mange bgrn og voksne, der besggte standen!

Pd dyrskuet havde Danske Kartofler en konkurrence om at gette antallet af kartofler i
et stort glas. Der kom 1.560 besvarelser, og blandt de 30 rigtige trekker Stine Lynggaard
her de to vindere fra henholdsvis Sorg og Frederiksberg. Foto: Thomas Lynggaard.
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FLENSTED:

Kartoflens gode historie skal
ikke opfindes - den er her

Siden 1966 har Flensted leveret kartoffel-convenienceprodukter til
de danske tallerkener. En produktgruppe som, ifglge den vestjyske
virksomhed, kun kan forventes at fd voksende efterspgrgsel i fremtiden.

Produkterne fra Flensted bliver leveret til bdde

';ﬁ. &{%ﬁ oy _._:‘i-ﬁ- B == S storkgkkener, catering og detailbutikker.

Foto: Flensted

Nem mad,
der smager godt

De unge vil gerne spise
kartofler, fordi de er bere-
dygtige, klimavenlige og kan
tilberedes pd mange mdder,
siger Anne Borghegn, Head
of Marketing & Innovation
hos Flensted. Foto: Anya
Engelbrecht
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KARTOFLER /JULl 8



— R

HISTORI

[ -

Flensted stiftes i
Kebenhavn af
Ole Flensted.
Produktionen

bestar af friske

]

pommes frites, —som de
som salges til forste i
foodservice. verden.

1966

1968

Produktionen
flyttes til gard i
Skovlund teet pa
kartoffelavlere
og ravare-
forsyning.
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1975

Produktionen
udvides med
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1983

Wernsing Food Family
keber Flensted. Salg sker
nu bade til foodservice
detail og industri.

ultrafrisk
snitgrent.

Slice Fruit, Koldlng

..ﬁdater og

Produktion samlet pa to
lokationer i Skovlund.

maltidslgsninger, nyt

innovationskekken, Q

velfaerdsfaciliteter og
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2018-20

Nye convenience

kole-/frysehus,

CO2-reducerende
varmeanlag.

Iseribyerne er de populzre. De nemme
Igsninger til aftensmaden; forkogte kar-
tofler, kartoffelsalat, frosne pommes
frites, salatblandinger og palegssalater.
Men det skal smage som hjemmelavet,
ogdet er pracis, hvad de sigter efter hos
Flensted Food Group A/S, som producerer
netop denne type produkter.

-Den traditionelle kartoffelspiser bor
typisk udenfor de store byer, hvor man
ofte selv tilbereder kartoflen fra bunden.
Menide store byer er der en anden made
at se kartoflen p3, siger Anne Borghegn,
der er Head of Marketing & Innovation
hos Flensted.

- Kartoflen har stadig ry for at vaere
gammeldags blandt almindelige forbru-
gere, men ndr man kigger blandt kokke,
erden meget popular. Alt fra planteriget
er jo hottere end nogensinde, og der lig-
ger kartoflen lige til hgjrebenet som en
baredygtig, lokalproduceret fgdevare,
der matter godt. Vi ved historisk, at nar
noget er populartigastronomien, vil det
med tiden ogsa blive populartihjemme-
kgkkenerne, sda det er meget sp&ndende,
siger Anne Borghegn.

Sarligt de unge i byerne holder ifglge
Anne Borghegn gje med dygtige kokke
og andre madkyndige, der blandt andet
delerinspiration pd sociale medier, og det
kan blive helt afggrende for kartoflens
fremtid i de unge byboeres maltider.

- Vi ser, at de unge faktisk gerne vil
spise kartofler, fordi de er baeredygtige,
klimavenlige og kan tilberedes pa mange

mader, og fordi de unge bliver inspireret
af aktgrerne i gastronomien, der i hgj
grad har taget kartoflen til sig. Men de
unge ved maske ikke, hvordan man tilbe-
reder kartoflerne, eller har ikke tid til det.
Derfor er der her et stort marked for con-
venience produkter, der bare skal varmes
eller settes direkte pa bordet, og som
giver en oplevelse af hjemmelavet mad,
lyder det fraAnne Borghegn.

Ogsa hos bgrnefamilierne er de
nemme kartoffelprodukter et hit.

-For foreldre med mindre bgrn er det
vigtigt at servere noget sundt og nemt,
som bgrnene godt kan lide og derfor
spiser, og som de bliver matte af. Der-
for er for eksempel vores flgdekartofler
meget populzre i bgrnefamilier, for det
vil bgrnene gerne have, fortzller Anne
Borghegn.

Avlerne med i markedsforingen

80 procent af de kartofler, der bliver
leveret til Flensted, kommer fra danske
avlere, og netop det danske er et vigtigt
parameter i fortallingen om mange af
Flensteds produkter. Blandt andet der-
for er virksomheden ogsa i hgjere grad
begyndt at inkludere avlerne i markeds-
fgringen.

- Nar vi ligger et sted i produktions-
kaden, hvor kartoffelavlerne har gjort
et kempe forudgdende arbejde for at
dyrke gode kartofler til os, vil vi ogsa
gerne fortzlle den del af historien. De
danske kartoffelavlere er dygtige til det,

Grafik: Flensted.

Ejet af tyske Wersing Food
Group

Beliggende ved Ansager i Syd-
vestjylland,

Producerer bade under eget
navn og til private label

Har historisk produceret ude-
lukkende til foodservice, kan-
tiner og restauranter, men
leverer i dag ogsa til detail og
industri.

Har stort fokus pa beare-
dygtighed og donerer
blandt andet madaffald fra
produktionen til offentlige bio-
gasanlaeg og overskudsmad til
FgdevareBanken.

Anvender 85 procent genan-
vendt plast i emballager til fri-
ske convenience-salater

70 - 80 procent af de kartofler,
der bliver handteret hos Flen-
sted, kommer fra Danmark

11 procent af kartoflerne er
gkologiske
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9 KARTOFLER

JuLl



DANS
KARTOFL

de ggr, de leverer gode produkter, de er
trovardige, og sa er de lige sd passione-
rede omkring produktet, som vi er. Hele
kartoflens historie er sa god, at vi i mar-
kedsfgringen slet ikke behgver at opfinde
en god historie. Den er der allerede, sd vi
skal bare fortalle, hvad avlerne ggr, og
hvad kartoflen kan, siger Anne Borghegn.

Hun peger videre pg, at ogsa gennem- I?Iye produkter pa vej \

Netop for atimgdekomme interessen for \

er et vaesentligt parameter for mangey danske og nemme produkter, har Flen- ,

\éted to nye produkter pa vej i sortimep/
~ ' d

sigtigheden i, hvor maden kommer fra.,l

forbrugere.
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- Vivil gerne kende oprindelsen af de
fgdevarer, vi putter i munden pa os selv
og vores bgrn. Derfor er det ogsa meget
relevant at vise avlerne i markedsfgrin-
gen og fortzlle den gode historie om
den gode danske ravares rejse fra jord
tllbOI’CL_— ~-~~
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det. Foto: Flensted

tet. Det ene er vaskede nye kartofler i
spande, som vil blive forhandlet i Rema
1000 0g i Coops butikker.

- Tanken med produktet er at bringe
vejboden ind i dagligvarebutikken, for
ndr man bor i byen, har man typisk ikke
en lokal vejbod i nerheden, der szlger
nye friske kartofler, siger Anne Borghegn
og fortsaetter:

- Det andet nye produkt bliver lance-
ret til efterdret og er flgdekartofler med
danske kartofler og dansk flgde efter en
dansk opskrift. Vores eksisterende flg-
dekartofler i butikkerne er produceret
i Tyskland med tyske ravarer efter en
dansk opskrift, og der synes vi, der skal
vare et dansk alternativ.

Hos Flensted ser man generelt et stort
potentiale i bdde convenience-produkter
og ikke mindst kartoffelprodukter.

-Vierien meget spendende tid med
hele den plantebaserede trend og kar-
toflen, der er en fantastisk ravare, som
ovenikgbet bliver Igftet af kokke og andre
madkyndige lige nu. Samtidig har vi dyg-
tige avlere i Danmark, som virkelig kan
levere, sa det ville vaere tosset ikke at fa
noget godt ud af deti kartoffelbranchen,
siger Anne Borghegn.

Tanken med de nye, vaskede kartofler i spand
er at bringe vejboden helt ind i supermarke-



Hele Flensteds produktion er samlet ved
Ansager i Sydvestjylland. Foto: Flensted

Convenience kartofler Convenience gront Delikatesser
Skrallede og .« Snitgrgnt « Mayonnaiser
bgrstede kartofler - Salatblandinger - Dressinger
Pommes frites - Syltede grgntsager - Palegssalter

Frosne kartofler - Pastasalater « Sandwichfyld
i tern, skiver og bade - Saucer
Kartoffelkroketter

og rgsti

Kartoffelsalater

Flgdekartofler

Brunede kartofler

Nye vaskede

kartofler

PotaToEUuROPE®

GERMANY 2022

7.-8. september 2022
Rittergut Bockerode nzer Hannover

Innovationer og trends
fra mere end 200 internationale udstillere for en succesfuld kartoffelproduktion

Med over 30 hektar Europas sterste maskindemonstration
inden for lzegning, optagning, transport og mekanisk ukrudtsbekeempelse

DLG-Specials

* Smart kartoffeldyrkning * Forarbejdning og
markedsfgring pa garden x Efterafgrader far
kartofler og maskiner til undgaelse af jorderosion
ved regnskyl x

Networking
med kartoffelprofessionelle fra mere
end-55 lande

MADE BY

Din ideelle partner Tekniske partner Eksklusive partner

g~ * — - - P Niedersachsisches Ministerium -
b unt l‘\. d %ﬁb fiir Erndhrung, Landwirtschaft DlG

- und Verbraucherschutz
www.potatoeurope.de -
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AF HENRIK PEDERSEN
AGROCHEF
AKV LANGHOLT

NATURMEDICIN 0OG
KOSTTILSKUD TIL KARTOFLER

Kosttilskud, vitaminer, urtemedicin, lz2ge-
urter og alternativ medicin er noget, der
optager mange danskere i dagligdagen.
Nogle kan opleve positiv effekt ved ind-
tag, mens andre har hgrt om nogen, der
har oplevet resultater, og derfor bliver
bruger, og andre vil bare ikke Igbe risi-
koen ved at lade vare. Kendetegnende,
for lang de fleste produkter, er, at doku-
mentation for behov og effekt er svag,
og at der ikke har kunnet opnds starke
beviser for resultater. Men det skal jo ikke
&ndre pa det forhold, at nogle oplever
markbar effekt. Samtidig er det jo vaerd
at bemarke, at det et forretningsomrade
med en enorm omsatning og formodent-
lig god fortjeneste

Nu breder tendensen sig til landbruget
og ikke mindst til en hgjvaerdiafgrgde som
kartofler. Det er alt framineraleriform af
bladg@dskning, geret affald fra krabbe-
kgdsindustri til bakterie/svampe kulturer,
der”podes” til jorden og mikroorganismer,
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der kan anvendes til biologisk bekam-
pelse af sygdomme. Der er helt sikkert
nogle af produkterne, der har en positiv
virkning, men endnu mere sikkert er det,
at virkningen af mange af produkterne
kan kategoriseres som minimal og uden
praktisk betydning.

Hvordan skal man forholde sig? Det er
et rigtig godt spgrgsmal, for der er fa for-
sgg pa omrddet. Fgrst og fremmest skal
man vaere opmarksom p4, at forventet
effektaf langt de fleste produkter nok er i
stgrrelsen af nogle fa procent, hvilket i sig
selver meget vanskeligt at eftervise i kar-
toffelforsgg, hvor der normalt er en relativ
stor usikkerhed. Der arbejdes pad at finde
andre mader at undersgge de forskellige
produkter p3, og det er meget vigtigt, at
vi kommer videre med dette. Anvendelse
af produkterne bgri hgj grad bero pa uvil-
dige undersggelser og forsgg. Indtil dama
man forsgge at bruge hovedet.

ongeh
U
'ort

High Potency

-Er det sandsynligt, at en cocktail af
mikronzaringsstoffer vil give merudbytte,
nar mangden af de enkelte neringsstoffer
udggr under fem procent af kartoffelplan-
tes behov?

-Erdet sandsynligt, at man kan pavirke
mikroorganismers arbejde i jorden ved at
pode med en kultur? Teoretisk set ja, og
dette omrdde kan eftervisesilaboratorier
og vaeksthuse. Men er bakteriekulturerne
robuste nok til at klare sig i det fri?

-Osv.

Det er et sp&ndende omrade, som med
sikkerhed vil komme til prege udviklingen
de naste mange ar, og maske kommer der
noget, der kan flytte udbytte mere end en
procent, og maske kommer der noget, som
begranser behovet for bekempelsesmid-
ler. Men fgrst og fremmest skal man tanke
pd, at nar man modtager radgivning og
anbefalinger pd omradet, er det typisk fra
de firmaer, der ogsa tjener penge pa salg
eller fremstilling af produkterne.

Kartoffelklummen udtrykker skribentens
personlige holdning til et aktuelt emne.

Foto: Colourbox
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Giver nye perspektiver

pd forsggene, ndr de kan
gennemfgres pa forskellige
jordtyper

AF HELGE LYNGGAARD

Fraiadr har KMCisamarbejde med Ytte-
borg og Seges Innovation forsgg pa to
midtjyske lokaliteter, som har vasentlig
forskellig jordtype.

- Nar vi inddrager en ny lokalitet, er
det for at fa en supplerende jordtype til
sandjorden pa vores forsggsarealer ved
Arnborg, siger konsulent Kristian Elkjzr,
KMC.

Den nye forsggsmark ligger ved Assing
blot ti kilometer fra Arnborg.

-Deteren bedrejord, og bedriften har
et sundt sedskifte. Det g@r en forskel,
nar vi for eksempel laver forsgg med

vakststandsning. De lykkes nasten for
godt, for pd sandjorden ved Arenborg kan
mange ting lade sig ggre. Vi er ngdt til at
afprgve de forskellige former for vaekst-
standsning under nogle forhold, hvor
vi bedre kan se deres robusthed, sa det
mere ligner praksis ude hos lggekartof-
felavlerne, siger Kristian Elkjaer.

Godningsforsog

Ggdningsforsggene omfatter i dr blandt
andet forsgg med ammoniak, som ogsa
udfgres pd begge lokaliteter.

- Vi vil gerne se, om vi kan ggre noget
forat opnd en stgrre kvaelstofudnyttelse
samtidig med, at vi prgver af reducere
emissionen af lattergas. Desuden kgrer
vi pd begge lokaliteter forsgg med meka-
nisk ukrudtsrensning for at observere
mulige forskelle, fortaeller Kristian Elkjzr.

Forsggene med ukrudtsrensning kgres
som stribeforsgg.

-Det vil sige i 100-200 meter lange stri-
ber, hvor vilzgger de forskellige behand-
linger ved siden af hinanden. Stribeforsg-
gene giver mulighed for at fa maskinerne
op atkgreiden rette hastighed. Dermed
kan vi fa belyst nogle af de forhold, som
det ellers kan vare sveert af observere
i sma forsggsparceller, siger Kristian
Elkjeer.

Udnytte sortsforskelle

| forsggsmarken er der i ar ogsa forsgg
med at finde en mere robust model til at
reducere indsatsen mod kartoffelskim-
mel og-bladplet.

-Der er kommet et nyt middel, Zorvac,
som maske ggr det muligt at reducere
den samlede indsats. Men ellers vil vi se
pd, hvornar vi skal starte behandlingen
af bladplet, for det er en mere langsomt
udviklende sygdom, hvorimod skimmel
udvikler sig meget hurtigt. Desuden vil vi
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Mange nye avlere af stivelseskar-
tofler har deres kartofler pa bed-
re jorde og oftest ogsa pa marker,
der ikke kan vandes

kigge pa, om vi fremover kan lave en mere
sortsrettet anbefaling bade nar det gel-
der kartoffelskimmel og bladplet. Skal vi
nd de reduktionsmal for brugen af pesti-
cider, der er opsat, skal vi blive bedre til at
udnytte de forskelle, der er pad sorterne,
siger Kristian Elkjer.

Tester sorters robusthed
Udover de to midtjyske forsggsarealer
kgrer KMC ogsa afprgvning af nye sor-
ter pd en bedre jordtype i nerheden af
Grena.

- Mange nye avlere af stivelseskartof-

ler har deres kartofler pa bedre jorde og
oftest ogsd pa marker, der ikke kan van-
des. Derfor er det en meget relevant og
vigtig viden, vi kan indhente ved disse
sortsafprgvninger. Her kan vi teste bade
sorter, vi far hjem fra udlandet og egne
sorter for at se, hvor robuste de er, nar
fgrst de mangler vand. | Grend-omradet
er der nasten garanti for, at det bliver
tortilgbet af vaeksts®sonen og hvor kar-
toflerne bliver presset maksimalt. Vi skal
derfor finde de sorter, der klarer sig bedst,
uanset om presset kommer tidligt eller
sent pa s@sonen, siger Kristian Elkjar.

Foto: Kristian Elkjer
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Altid plads til nye
spendende tiltag

Et af de nye forsgg hos
AKV gdr pd, hvad der
skal til for at undga
knoldskimmel, som er
blevet mere udbredt

AF HELGE LYNGGAARD

Derer god gang i forsggsarbejdet pa mar-
kerne i Dronninglund, hvor Landbonord
0g AKV Langholtimere end 20 ar har kgrt
kartoffelforsggene i fallesskab.

- Det er et samarbejde, hvor der er
plads til officielle landsfors@g i kartofler,
som er til gavn for hele kartoffelerhver-
vet. Men ogsa en forsggsmark, hvor der
er stort fokus pa forsgg
og afprgvninger, som vi,
som melfabrik, synes er
spendende og udvik-
lende for hele kartoffe-
lerhvervet, siger forsggs-
leder Claus Nielsen, AKV.

Udover de mange
forsgg har AKV ogsa
fokus pa at fa etableret nogle demoer og
afprgvninger, sa der er noget nyt at se pa
og snakke om, nar der er besgg i marken.

-Vilaegger stor vagt pd, at de forsag,
der skal vaere i marken, har relevans for
vores andelshavere. Det kan vere forsgg,
der giver direkte gevinst pa bundlinjen,
som for eksempel bekempelse af skim-
mel og bladplet, kvaelstofoptimum, delt
godningsstrategier og gradueret kval-
stoftildeling, siger Claus Nielsen.

Pavirke den politiske udvikling

En anden type forsgg er dem, der kan
vaere med til at pavirke den politiske
udvikling i kartoffelavlen.

-Disse kan have stor betydning. Derfor
fylder nedvisning relativt meget i marken
igen i ar. Vi begynder ligeledes at vare
fokuseret pa klimaaftrykket i kartoffel-
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avlen. Hvilke muligheder kan der vare for
atreducere CO2 belastningen, binde CO2
til jorden og optjene klimapoint, siger
Claus Nielsen.

Nye tiltag

AKV’s forsggsleder peger p4, at udover de
officielle forsgg i marken er der som altid
plads til nye spa@ndende tiltag.

- Vi ser igen pa bejdsemetoder med
rullebord kontra hardibejdsning. Et andet
nyt tiltag er, at vi har valgt at undersgge
skimmelbehandling af leggekartofler
efter nedvisning. Arsagen er, at vi i prak-
sis er begyndt at se flere og flere partier
af leggekartofler med betydeligt flere
knolde, der er inficeret med skimmel.

Det er formentligt en konsekvens af
manglende midler til nedvisning af leg-
gekartofler. Darlig nedvisning ggr, at der
kommer flere gengroninger end tidligere.
Disse nye skud er ekstremt modtagelige
for skimmel, hvorfor vi vil undersgge,
hvor stor indsats der skal til for at undga
knoldskimmel, fortzller Claus Nielsen.

Han peget pa et andet aktuelt emne,
sorters tgrkeristens, som bliver mere og
mere relevant i takt med at vejet bliver
mere ekstremt, og perioder, hvor plan-
terne bliver tgrkestresset, bliver hyppi-
gere.

Specialudviklet udstyr

Maskinerne til brug i forsggsparcellerne
skal vaere meget pracise og have en lille
arbejdsbredde. Derfor er de ikke stan-
dardvare hos den lokale maskinhandler.

- Protamylasse/K-2 anvendes langt
de fleste steder til ggdskning af kartof-
ler. Vi finder det derfor relevant, at for-
sggene ogsa i udstrakt grad ggdes med
protamylasse/K-2. Til det har vi i ar faet
udviklet en mini K-2 udlaegger i samar-
bejde med en af vores avlere, Niels Erik
Simonsen. Den er beregnet til udbring-
ning i variable doser i smaparceller, for-
teller Claus Nielsen.

- Vi har i tidligere forsgg undersggt
effekten af kali i K2 og konstateret, at
et kg kali har samme effekt, uanset om
det kommer fra K-2 eller andre klorfattige
kalikilder. Ved hjzelp af mini K-2 udlzgge-
ren kan vi forsat undersgge kalioptimum
og delt kalistrategi i vores forsgg. Ligele-
des servienstor fordel i at bruge K-2 som
basis kalikilde i vores forsgg med ska-
devirkning af klor og optimum for svovl
til stivelseskartofler, siger Claus Nielsen.

Pjece til besggende
AKV |l®gger stor vaegt pa, at forsggsmar-
ken skal kunne bruges af flest muligt.
-Derfor udarbejder vi en pjece, som er
tilgengelig for interesserede besggende
i marken. Derved er det muligt pa egen
hand at finde rundt i marken og se de
officielle forsgg, siger Claus Nielsen.
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ANSATTELSE

AF HELGE LYNGGAARD
REDAKTQOR

NY KARTOFFELKONSULENT
[ SEGES INNOVATION

Malte Nybo Andersen
skal fremover std for
blandt andet udvikling
og landsforsgg inden for
kartofler

Malte Nybo Andersen er fra 1. maj ansat
som konsulent ved Seges Innovation
inden for kartofler, hvor han i samarbejde
med Lars Bgdker skal varetage kartof-
felomradet.

Malte Nybo Andersen kommer fra en
stilling ved Innovationscenter for @ko-
logisk Landbrug, der blev dannet sidste

ar af @kologisk Landsforening og Seges
Pkologi. Her har han haft ansvaret for
centerets kartoffelaktiviteter.

- Det var trods alt lidt begransede
aktiviteter, og derfor glader jeg mig rig-
tig meget til at specialisere mig inden for
kartofler. Jeg kommer til at have fokus pa
landsforsgg, udvikling og fondsansgg-
ninger af nye projekter samt indsamling
af viden fra udlandet, siger Malte Nybo
Andersen.

Han er uddannet agronom fra Kgben-
havns Universitet med specialei nerings-
stoffer som mangan med flere, og har
tidligere varet landbrugsfaglig radgi-

ver i @kologiRadgivning Danmark samt
engageretiarealkontrol og udtagning af
knoldprgveriLandbrugsstyrelsen.

Anvendelig viden

- Jeg arbejder malrettet pa at fa talt kar-
toflerind i den klimavenlige og planteba-
serede dagsorden - en dagsorden som
fonds- og forbrugermassigt kommer til
at fylde mere og mere. Men min fgrste-
prioritet er, at den viden, som Lars Bgdker
og jeg generer, skal vaere praktisk anven-
delig for de danske kartoffelavlere, siger
Malte Nybo Andersen.

Han erkender, at han har meget at
lzre.

- Jeg er utrolig motiveret og med Lars
Bgdker og resten af branchen som lzre-
mestre, kan det vist ikke ga helt galt, fort-
setter Malte Nybo Andersen.

Han bor i Hald Ege syd for Viborg med
sin kareste, to dgtre pa henholdsvis tre
arogunder et ar samt hund.

- Mit engagement i fritidsaktiviteter
er svingende, men jeg er medlem af en
ambitigs - nok for ambitigs - |gbeklub i
Viborg og forsgger derfor at hagte mig pa
deres tra@ningsture, siger den nye kartof-
felkonsulent.



MARKEDET

AF BIRGITTE ANDERSEN
PLANTERADGIVER,
SAGRO

DET DANSKE OG EUROPAISKE
MARKED FOR KARTOFLER

Det samlede danske kartoffelareal er i 2022 igen stigende, men
arealet med spise- og proceskartofler falder med godt seks procent

Sommeren er en skgn tid, hvor alting
gror og i serdeleshed kartoflerne krze-
ver deres mand i marken. Rigtig mange
marker ser fornuftige ud og med stort
potentiale - vi skal dog huske p3, at der
er lang tid til sesonen er fardig, og kar-
toflerne er taget op.

Europa

12020 var der rigeligt med kartofler med
prisfald til falge. Herefter fulgte 2021 med
et mindre europisk kartoffelareal og
tilmed et lavere udbytte pr. hektar. Dette
gjorde sig ogsa galdende for Danmark.
Priserne pa friske kartofler, proceskar-
tofler, stivelse med mere fik derefter en
stigning igen, som har holdt ved, da der
ikke har vaeret flere kartofler, end det har
kunnet fglge med forbruget.

| figur 1ses den europaiske kartoffel-
produktion i 2021, hvor hovedparten af
de 27 lande, derer medi EU, havde en til-
bagegangiden avlede mangde kartofler.
Som det ses i figuren, star Danmark for en
af de st@grste nedgange i avlet mangde
med en nedgang pa godt 20 procent i for-
hold til 2020. Det skyldes isar den store
nedgangistivelsesavlen. Storbritannien
erjoikke l&ngere en del af EU, og dermed
ikke med i figur 1. Det kan dog navnes,
at samme trend med lavere udbytte og
dermed en total mindre avl ogsa gjorde
sig geldende i Storbritannien.

Pa den lille graf i figur 1 ses EU’s pro-
duktion af kartofler siden 2014, som ogsa
eretudtryk for, hvordan den vejrmassige
situation har varet, hvor 2018 med tgrke
ligger som laveste totaludbytte. Men der
er ogsa en nedadgdende trend fra 2020
til 2021, men om den fortsatter til 2022
er endnu usikker, idet det kun er de esti-

Kartoffelernte in der EU-27

ausgewahlte Lander 2021 in Mio. t, teils geschatzt, und Veranderung zum

Vorjahr in % sowie Gesamternte in Mio. t
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Figur 1. Kartoffelproduktionen i EU 27 i 2021. Kilde AMI

Tabel 1. EU-27 + Storbritannien totalt areal med kartofler 2022(1.000 ha). Kilde World Potato Markets

Behandling 2021 2022 % forskel
EU-27 1.477 1.464 -0,9
EU-4* 716,1 722,5 +0,9
Storbritannien 142 134,9 -5,0
EU-27 + Storbritannien 1.619 1.598,9 -1,2

*EU-4: Tyskland, Holland, Belgien og Frankrig.

merede arealer med kartofler, vi kender.

Nye tal for kartoffelarealet i EU og
Storbritannien, sesitabel 1, hvor det kan
ses, at det samlede kartoffelareal er fal-
det. Der er fra 2021 til 2022 et fald pd 1,2
procentiarealet med kartofler, udbyttet
kan derimod vare svaert at spa om, da vi
jo er langt fra malet endnu. Det kan dog
nevnes, at ligesom i Danmark har der ned

gennem Europa varet koldt og tert i for-
aret mange steder, hvilke ogsd kunne ses
af, hvornar de fgrste nye kartofler var klar
til salg. Dette rykkede en-to ugeri forhold
til, hvornar de var lagt.
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Danmark
Det danske kartoffelareal er i 2022 igen
stigende, efter et stort fald i 2021, hoved-
sagelig forarsaget af et fald i stivelsesarea-
let. | figur 2 ses udviklingen i det danske
kartoffelareal fra 2009 og frem til i dag,
hvor det totale areal har vaeret jevnt sti-
gende over alle &r, men med sma udfald.
Servi pd tallene for 2022, er der en stig-
ning pd godt fem procent i det totale kar-
toffelareal, men gar vi l&ngere ned i tal-
lene, ses det, at det kun er arealerne med
stivelses- og pulverkartofler, der er steget.
Her er en stigning pd knap ti procent. Des-
varre er arealerne med legge-, spise- og
proceskartofler faldende, sdledes er der
etfaldiarealet pa leggekartofler (certifi-
ceret + egen opformering) pd omkring en
halv procent, mens faldet indenfor spise-
og proceskartofler er helt oppe pa godt
seks procent.

Ubekendte faktorer

I 2020 kom en ny ubekendt spiller pa
banen, som ogsa satte sit store praeg pa
forbruget af kartofler, nemlig Covid-19.
Verdens nedlukning sammen med en stor
avli2020, gjorde, at der var alt for mange
kartofler, hvorfor mange proces- og spise-
kartoflerifordret/sommeren 20211 EU gik
til biogas eller kvegfoder.

Covid-19 samt alt for store overgangs-
lagre kom til at sztte sit praeg pa kartof-
felavleni2021. Men hjulpet godt pa vej af
lave udbytteri2o021avlen, bl.a. som fglge
af et vadt og koldt forar, blev udbud og
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Figur 2. Det danske kartoffelareal fra 2009 til 2022. Kilde LBST

efterspgrgsel mere lig hinanden. Sdledes
er meldingerne nu rundti Europa, at kar-
toflerne fra 2021 bliver brugt op, inden
ny hgsterklar.

Det mindre udbud af kartofler i 2021
har ogsd haft positiv indvirkning pa
kartofler i den frie handel, hvor tal fra
Tyskland pd spisekartofler endte op med
dobbelt prisiforhold til samme tidspunkt
i 2020. Dette sds ogsd i priserne pa proces-
kartofler af god kvalitet pa det frie mar-
ked iis®r Holland, Belgien og Frankrig.

Stor usikkerhed

Der er desvarre nu i 2022 kommet endnu
en ukendt spiller pa banen nemlig krigen
i Ukraine. Vi sd allerede her i fordret, at
der kom uro i forhold til forsyningerne af
fritureolie til chipsfabrikkerne mm. Sam-

h

tidig er der lukket ned for en del af gassen
fra Rusland, hvilket giver stor usikkerhed
om stivelses- og pulverproduktionen til
ny kampagne.

Oveni steg priserne pa is®r ggdning
til godt det dobbelte hen over fordret, og
ikke alle ggdninger var til at skaffe i de
efterspurgte mangder. Dette sammen
med stigninger i prisen pa diesel, kemi og
vanding har gjort avlen af kartofler dyrere
i2022.

Det kommer til at have en betydning
forafregningsprisen af kartofler for 2022.
Men hvor meget, der sker pa afregnings-
priserne, er svart at spd om. Nar avlen
eri hus, er der mere sikre indikationer pa
forholdet mellem udbud og efterspgrgsel
mm.
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METTE WALTER
AGRONOM OG SOUSCHEF
TEKNOLOGISK INSTITUT

BIOLOGISKE

—virker de eller virker de ikke?

Nye forsgg med
biostimulanter starter her
i sommer i samarbejde
mellem virksomheder og
forskere

Interessen for biologiske plantebeskyt-
telsesmidler og biostimulanter er i stark
stigning i takt med landbrugets gnske om
hgjere og mere stabile udbytter samtidig
med forbrugernes gnske om en pesticidfri
f@devareproduktion.

Hvor biologiske plantebeskyttelses-
midler har en direkte effekt pa plante-
sygdomme, insekter eller nematoder,
har biostimulanter en effekt pa plante-
vaekst og kvalitet. Ordet ”biostimulant”
hari mange ar varet et vidt begreb, men
med den nyeste EU ggdningsforordning
(2019/1009), der trader i kraft den 16. juli
2022, defineres biostimulanter nu som pro-
dukter, der stimulerer planternes narings-
stofprocesser uafhangigt af produktets
neringsstofindhold med det formal at:

« @ge nxringsstofudnyttelsen.

- @ge tolerancen over for abiotisk
stress.

- Forbedre kvalitetsegenskaberne og/
eller

- ge tilgengeligheden af afgraensede
naringsstofferijorden eller rodzonen
for eksempel af fosfor.

Falles for de biologiske plantebeskyttel-

sesmidler og biostimulanter er at det virk-

somme stof i produktet har en biologisk

oprindelse. Det virksomme stof i svampe-

midlet Serenade ASO er fx bakterien Bacil-

lus subtilis. Biostimulanter kan fx bestd af

plante/tang ekstrakter, peptider,aminosy-

rer, huminsyrer og/eller mikroorganismer.
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Deler vandene

Pa trods af potentialetiat anvende biolo-
giske produkter, er markedsandelene dog
stadig sma i Danmark. De biologiske pro-
dukter kan stadig dele vandene. Nogle ser
produkterne som de rene "snake-oil”, fordi
de ikke lever op til alt det, producenterne
lover, mens andre ved selvsyn har set de
positive effekter og malt merudbytter.

Der er flere grunde til denne mistro til
produkterne ogisardeleshed til biostimu-
lanterne. Det kan dels skyldes de krav, der
stilles i forhold til at fa lov til at markeds-
fgre et biologisk produkt i Danmark, dels
at der er tale om en type produkter, der
virker anderledes end de kemiske, og dels
er der udfordringer med at pavise effekter
og male merudbytteri markforsgg.

Hvor de biologiske plantebeskyttel-
sesmidler skal igennem den samme god-
kendelsesproces i EU som de kemiske
produkter - en proces, der bade er dyr
og langsommelig - har der ikke vaeret de
samme krav til at markedsfgre biostimu-
lanter i Danmark. Dvs. at hvor man for
plantebeskyttelsesmidlerne skal doku-
mentere, at produktets effekt er i overens-
stemmelse med det, der er angivet pa eti-
ketten, har dette ikke hidtil vaeret et krav
for biostimulanterne. Men med den nye
godningsforordning vil det vaere muligt
for producenterne at CE-marke produk-
terne, hvilket bl.a. betyder, at der skal
foreligge dokumentation pg, at effekten
af produktet lever op til det, der angives
pd etiketten.

Behov for mere viden

Ofte vil man ikke kunne erstatte et kemisk
produkt 1:1 med et biologisk plantebeskyt-
telsesmiddel. Det skal mdske anvendes pa
et andet tidspunkt eller hyppigere. Vand-
mangder og dyse typer skal maske vere

anderledes end vi er vant til for at sikre en
god afs®tning pa planten.

Der er behov for at vide meget mere
om, hvordan produkterne skal anvendes.
Det biologiske produkt behgver maske
heller ikke at vaere erstatning for det
kemiske produkt, men kan brugesisamme
sprgjteprogram, fx ved lave svampean-
greb eller lige inden hgst pa grund af den
lave behandlingsfrist.

Tradition med forsog

I Danmark har vi en lang tradition for at
lave markforsgg med sorter, plantebeskyt-
telsesmidler, ggdningsstoffer med videre
til brug for planteavisradgivningen. Men
ofte har det varet svaert at pavise en
effekt af biostimulanter og opna et sta-
tistisk signifikant nettomerudbytte, ogsa
selv om forsgg under kontrollerede for-
hold i veksthuse har vist gode resultater.
Er det fordi produkterne ikke virker eller
testervidem ikke rigtig?

Nar man laver markforsgg, har det naer-
mest altid vaeret en tommelfingerregel at
placere forsgget pd et homogent sted i
marken og sikre, at der er optimale for-
hold. Men madske er det ikke under disse
optimale forhold, at man kan se virknin-
gen af en biostimulant. Hvis man laver en
analog til et forsgg med test at et middel
mod hovedpine, hvor man giver midlet til
folk uden hovedpine, vil man ikke kunne se
forskel i virkningen pa den gruppe, der far
placebo og den gruppe der har faet midlet
mod hovedpine. Tester man derimod mid-
let pa folk med hovedpine, vil man kunne
male om midlet har en effekt i forhold til
den gruppe, der har faet placebo.

Nyt forsog med biostimulanter
Hos Teknologisk Institut hat vi arbejdet



med alternative forsggsdesign, hvor vi fx
har lagt forsgg pd et areal med varierende
jordbundsforhold. Ved at have jordbun-
den med som en faktor, kunne vi vise at
produktet havde en signifikant positiv
udbytteeffekt i de omrader, hvor der var
hgjt lerindhold. For at kunne lave et godt
forsgg, skal man vide hvordan produktet
virker. Er det som fx Quantis, der fx gger
plantens tolerance overfor tgrke, sd skal
nedbgr/vanding og jordbundsforhold med
som parametre i forsgget.

| et nyt projekt, ”Climate and Environ-
mentally Friendly Plant Biologicals”, der
starter i sommeren 2022 og er stgttet af
Partnerskabet AgriFoodTure og Innova-
tionsfonden, skal industri og forskning

i samarbejde udvikle forsggsdesign og
metoder for effektivitetstest af biologiske
produkter. | projektet indgar markforsgg
med bdde biostimulanter og biologiske
plantebeskyttelsesmidler, som vil blive
afprgvet under forskellige miljgmaessige
betingelser.

Der mangler stadig meget viden om
hvordan, hvorfor og hvornar de biologi-
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ske produkter virker. Men i disse ar bli-
ver der heldigvis lagt mange ressourcer
i at undersgge virkningsmekanismer og
udvikle biologiske produkter, bade hos de
store R&D baserede virksomheder, pa uni-
versiteterne ogisma startups. Og med den
naeste generation af produkter bliver der
meget stgrre fokus pa at kunne forklare
planteavlerne, hvordan produkterne vir-
ker, og hvordan de kan anvendes.

Men med den nye godningsforordning
vil det vaere muligt for producenterne
at CE-merke produkterne

F.eks. med en af disse maskiner

- Skal du opgraderes

med en "ny” brugt bugseret eller selvkorende kartoffeloptager?
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Hvorfor nu skrive om udskiftningsreg-
ler, nar vi er midt i veekstsasonen? Det
er fordi, flere er blevet overraskede over,
at Landbrugsstyrelsen igen kommer pa
udskiftningskontrol efter flere ar at have
nedprioriteret dette omrade.

Reglerne er anfgrt i § 50 i Bekendtgg-
relsen og har eksisteret i drevis og med
god grund. Reglerne har veret et vigtigt
element helt tilbage til meristempro-
grammets indfgrelse - dvs. kartoflerne
starter helt sunde i petriskdle og bliver
lidt ringere for hver generation i preba-
sis- og basisavlen for at ende som sidste
generationibrugsavlen.

Udskiftning kan ske pd to mader. For
hver sort, der dyrkes pa bedriften, skal
der:

Enten 1): hvert ar indkgbes certifice-
rede leggekartofler til hele avlen - dvs.
100 procent udskiftning.

Eller 2): hvert arindkgbes certificerede
lzggekartofler, som dakker mindst 10
procent. af det areal og mindst 10 pro-
cent af den mangde, der anvendes til

lgning aret efter.

Eksempel: Hvis man skal dyrke 100
hektar kartofler i 2023, skal man i 2022
have indkgbt og lagt i alt 250 hkg l=gge-
kartofler pd mindst 10 hektar svarende
til 25 hkg/ha.

Det er vigtigt at gemme bade plante-
pas og fakturaer i mindst fem ar for at
kunne dokumentere indkgb.

Det indkgbte lggemateriale skal
opformeres og opbevares adskilt fra
andre kartofler. Det indkgbte l2ggema-
teriale bgr l2gges med rengjorte og des-
inficerede maskiner pd den mest sunde
jord, og avlen skal tages op sa vidt muligt,
inden brugsavlen tages op for at hindre
smittespredning.

Udskiftningsreglerne er fornuftige
og skal sikre, at der ikke sker utilsigtet
opformering og spredning med udsaden
af specielt karantenesygdommene kar-
toffelbrok og kartoffelcystenematoder.

Certificerede lzeggekartofler er opfor-
meret pa jord med mindste tre frie ar og
er testet fri for cystenematoder. Det har
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store konsekvenser, hvis der spredes for
eksempel kartoffelbrok og nye typer
af cystenematoder. Dette galder ikke
kun for de bergrte avlere, men ogsa for
nabomarker og for hele erhvervet.

Men det er ikke kun karantaneskade-
ggrere, som kan opformeres. Det er ogsa
de almindelige udbytte- og kvalitetsfor-
ringende skadeggrere, som opforme-
res-og spredes samt foranlediger tidlige
afmodning (PED) (se artikel pa side 30).

Sadetkan blive rigtigt dyrt at spare de
forkerte steder.

Udskiftningsreglerne er blandt andet medvir-
kende til at forhindre opformering og spred-
ning af kartoffelbrok Foto Lars Bgdker.
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Forebyggelse af solvskurv
og black dot i gkologiske og
konventionelle
spise og leggekartofler

Forbrugerne gnsker pane kartofler, som kan spises med skrzl. Hvis vi
skal kunne konkurrere med udenlandske kartofler efter nytdr, skal der
settes stgrre fokus pa forebyggelse af speciel sglvskurv og black dot.

Vil vi sikre forbrugerne pane kartofler,
der kan spises med skrzl, skal vi starte
arbejdet ude i marken.

De fleste lagersygdomme kommer fra
to primare smittekilder; l2ggeknoldene
og jorden. Mange af sygdommene er
svare at se pd optagetidspunktet, men
smitstoffet kan ligge skjult eller latent pa
knoldene og udvikle sig senere pa lage-
retellerikulen.

Der skal i princippet stilles samme
krav til egen opformering som til ind-
kgbte certificerede lggekartofler. Placer
opformeringen af leggekartofler pd den
bedste jord og det l=ngste sadskifte. De
ergrundlaget for naste ars avl. Brug der-
for tolerancerne i Bekendtggrelsen som
rettesnor for egen opformering.

Tabel 1. Procent knolde med phomardd efter forskellige former for beskadigelser (Stodmarke, af-
skrabning af skin, snit i kartoflen) ved sdrheling ved 8, 12 og 16 grader C. Tabellen viser at stgdmar-
ker = knusning af vev giver stgrst risiko. Sdrheling ved 16 grader er speciel vigtig for at forebygge

phoma og fusarium.

Sarhelingstemperatur, °C

Type af skade pa knolde
8 12 16
Stgdmerker (knusning af vav) 100 100 51
Afskrabning 70 43 0
Snit 12 5 0
25 -
20
2
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Figur 1. Betydning af optagetidspunkt og fugtighedsforhold efter optagning for angreb af sglvskurv.
Dette gelder ogsd for andre lagersygdomme som black dot og sortben. Kilde: Oversigt over Landsfor-

s@g 2009.
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Optagning

Skansom optagning og handtering af
leggekartoflerne er afggrende for at
svampe-og bakteriesporer ikke inficerer
knoldene. Ved lave temperaturer under
8-10 grader C stiger kartoflernes modta-
gelighed overfor beskadigelser, og hold-
barheden er starkt reduceret. Nar nat-
temperaturen falder under 5 grader C,
bgr man madle jordtemperaturen og kun
tage kartofler op senere pa dagen, hvor
jordtemperaturen er over 8-10 grader C.
Kartoflerne bgr tages op, sa snart de er
skindfaste.

Jo lengere tid, kartoflerne liggerijor-
den, jo hgjere er risikoen for mekaniske
skader, herunder sglvskurv og black dot
men ogsa rodfiltsvamp, phoma og bak-
terierad (figur 1). Kontroller at optageren
stdr korrekt ved Igbende at kontrollere
kartoflerne for stgdmarker og saringer.
Undga faldhgjder over 30 cm ved l@sning
i tgrrevogn og mellem vogn og kasser,
og handter kartoflerne sa fa gange som
muligt. Fusarium inficerer primart via
sar og stgd og i lavere grad gennem sar
fremkaldt ved snit. Angreb af fusarium
gges med ca. 50 procent, hver gang knol-
dene sorteres.

Det er svaerere at sarhele mekaniske
beskadigelseriform af stgdmaerker (dyb
saring) sammenlignet med snit og over-
fladisk flossede kartofler (tabel 1).

Kartofler fravandings- og sprgjtespor
skal lagres separat eller kgres til fabrik.
Der kan ske smitte af lz=ggekartofler,
hvis man kgrer fra en brugsmark infice-
ret med eksempelvis sortben til en mark
med opformering.



Ventilering og torring
Ventilering og t@grring bgr igangsaettes
senest to timer efter, at kartofler er l@sset
entenitgrrevogn eller kgrtind pa lageret
til tgrring. Kartoflerne skal derefter hol-
destgrreihelelagerperioden,doguden at
blive udtgrret. Ved for steerk tgrring haem-
mes sdrhelingen, og der sker en ophobning
af dgde cellerisarene, som erindfaldsvej
for blandt andet Fusarium (tgrrad).
Kartoflerne ander meget under sar-
helingsfasen og frigiver fugtighed, som
kan kondensere igen. Der anvendes
som tommelfingerregel 0,02-0,04 m3/
sekund/ton for Igslager (mest luft ved
tidlig optagning) og 0,08 m3/sekund/ton
for kasselager.

Sarheling

- Sdrheling foretages ved 12-16 grader
Ci10-14 (21) dage (jo lavere tempe-
ratur jo lengere tid) efter optagning
afhangig af sorten.

- Sdrhelingen h&mmes af stgdpletter =
knust vaev i sarene. | dybe sar er sar-
helingen ofte ufuldstandig! Jo mere
knoldene er beskadiget, desto lan-
gere skal sarhelingsperioden vare.

« Hvis specielt phoma og fusarium er
et problem, bgr der sarheles i mindst
10-14 dage ved 12-16 grader C, men for
hgj temperatur, isdrhelingsperioden
og i tiden efter indlagring, @ger risi-
koen for udvikling af rad og specielt
black dot, sglvskurv, skimmel og bak-
terierdd samt nedsetter spirehvilen.

+ Hvis sglvskurv og black dot, skim-
mel og bakterierdd er det primare
problem, bgr kartoflerne kgles ned
umiddelbart efter optagning, terring
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og indlagring til den endelig lager-
temperatur.

+ Hvis kartoflerne tages op ved hgje
temperaturer (>18-20 grader C = tidlig
optagning), bar man efter indlagring
og tgrring begynde at s®nke tempe-
raturen langsomt (0,5 grader C/dag),
da der vil gd mindst 10 dage inden
temperaturen er 15 grader C (optimal
sarhelingstemperatur). Sarhelingen
foregdr medens at temperaturen
sankes.

« Hvis kartoflerne tages op ved lave
temperaturer (< 18-20 grader C = sen
optagning), bgr man foretage en sar-
heling ved 12-16 grader C.

Mange af de nyere sorter, som fx Stratos

er mere spirevillige, og nogle sorter er

tyndere i skindet end de gammelkendte
sorter som eksempelvis Kuras. Den fysio-
logiske alder starter allerede i marken, sa
kartofler,som har siddet lange i varm jord,
er allerede l&ngere fremme fysiologisk

(eldre) end kartofler, som er taget tidligt
op oglagt pa kel.

Spirehvilen forkortes derfor af tgrre,
varme forhold, og hvis kartofler er dyrket
undervandlidende forhold. Kartofler dyr-
ket under kglige forhold har lzngere spi-
rehvile. Spirevillige sorter bgr kgles ned,
sasnartsarhelingsperioden er overstaet.
Disse sorter egnersigikke til lagring i kule
og andre former for lagring med stgrre
udsving i temperatur og luftfugtighed.

Sensorer
Placer parvise sensorer flere steder i kar-
toflerne ca. 7 og 30 cm ned i kartoflerne,
og check temperaturen pa lageret dagligt.
Temperaturforskellen ma ikke overstige
0,5 grader C mellem de to temperaturma-
lere. Der er mange forskellige sensorer pa
markedet i forskellige prisklasser. Husk at
kalibrere sensorer inden brug.

Hold dagligt gje med udvikling af tem-
peratur og fugtighed pa lageret. Kortva-

Tabel 2. Vigtige foranstaltninger for at forhindre lagersygdomme. Kilde Stuart Wale 2016.

Soglvskurv Black dot

Knoldsmitte VWV V(V)

Jordsmitte ) VVV

Sadskifte Min 3 frie ar 7 ar (min. 5 frie ar)
Fugt pa knolde VY A

Betydning af sen hgst VYV VWV

Jordtest V(V)

Lager hygiejne VYV VWV

Knolde med symptomer pd a) Sglvskurv og b) “Black dot”. Bemerk de mgrke prikker (mikrosklerotier) i Black dot, som kan ses med det

blotte gje. Foto: Lars Bgdker.
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Figur 2. Svampesporernes stgrrelse i forhold til stgrrelsen af de jordpartikler, som findes og spredes

pd et kartoffellager. Kilde: Stuart Wale 2016

rige temperaturstigninger er med til at
danne kondens og dermed risiko for spe-
ciel sglvskurv og radudvikling, men ogsa
accelerering af den fysiologiske alder af
knoldene, sa de begynder en for tidlig

spiring.

Udvikling af lagersygdomme

De fleste sygdomme kommer med ind fra
marken og ligger latent pd knoldene men
udvikler sig fgrst pa lageret eller i kulen.
Sunde lzeggekartofler og godt s®dskifte
er derfor en afggrende forudsaetning for
hgst af sunde kartofler. Der er forskel
pd, hvor meget de enkelte forebyggende
foranstaltninger betyder for de enkelte
lagersygdomme.

70

Knolde inficeret med splvskurv, %

P

Ubehandlet Stovsuget

Renggring af lager er meget vigtig
Hold lageret konstant rent bade fgr ind-
lagring (desinfektion med godkendte
desinfektionsmidler) men ogsad under
selve lagringen, nar der er kgrt ud og
ind af lageret med eksempelvis trucks.
Brug hellere en industristgvsuger med
effektivt filter end fejekost, da svampe
og bakteriesporer sidder i stgv, som kan
hvirvles op og spredes til kartofler. Hvis
der samtidig er kondens, sker infektio-
nen af speciel sglvskurv men ogsd andre
svampe pd lageret. Undgad at placere sor-
tereren i n@rheden af lagerabningen, sa
der fgres stgv og svampesporer med ind
palager.

Desinficeret Ingen sortering

Figur 3. Forekomst af sglvskurv pd knolde efter at et sundt parti er sorteret pd en sorter, som er
henholdsvis stovsuget, desinficeret eller ikke-sorteret. Kilde Stuart Wale 2016.
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Renggring efter udlagring

Selvom det kan vare vanskeligt at ren-

gore og desinficere sortereren, er det

vigtigt, da der ellers kan ske smitte ikke
kun med bakterier, men ogsd med sglv-
skurv, t@grrdd (Fusarium) og kraterrad

(Phoma). Skotske undersggelse har vist,

at op til henholdsvis 30 og 70 procent af

sunde knoldene kan blive inficeret med
kraterrdd og tgrrad, hvis der lige inden
sortering af sunde kartofler er sorteret
etinficeret parti med de pageldende syg-
domme. Et andet studie har vist, at det
er sorteringen, som er en af drsagerne
til spredning af sglvskurv, og at en sim-
pel stgvsugning af sortereren reducere

angrebet af sglvskurv markant (figur 3).

- Arlig desinfektion af lagerhuse efter
fijernelse af fast materiale med hgj-
tryksrensning med skum eller gas-
ning, specielt efter ar med kraftig
angreb af sglvskurv

- Desinfektion efter sortering af infice-
rede partier

- Udbedring skader pa isolering, hvor
der kan sidde jord- og stgvpartiker
med sporer

- Brugkun hgjtryksrenser pa vandfaste
overflader

« Sat kun vaskede og desinficerede
kasserindirensede og desinficerede
lagre

- Daglig stgvsugning og renggring af
gulve, nar der sker trafik pa lageret



Sglvskurv afholder i stigende grad forbrugerne fra at kobe danske gkologiske og konventionel producerede kartofler, da mange kartofler
efterhdnden spises med skral. Foto: Lars Bgdker.

Pas pa kondens pa lageret

Der er flere koncepter for ventilation: Fristrgmsventilation, tvangsventilering med over- eller undertryk og med og uden
blandefunktion, og det er vigtigt, at lageret er konstrueret til netop den type kgl, som anvendes. Det er ogsa vigtigt,
at kasserne, og ikke mindst antallet af kasser, er i overensstemmelse den oprindelige dimensionering. Kondens pa
overfalden af kartofler skaber grobund for svampe og bakterier, som sidder pa knoldene, og som hvirvler rundt med
jord- og stgvpartikleriluften palageret.

Luft med en temperatur pd 20 grader C kan bare 17,5 g vand/m3 uden at kondensere men kun 6,4 g/m3 ved 5 grader
C.Nar kold udeluft rammer varme kartofler, opvarmes luften og kan dermed bare fugtighed vk fra kartoflerne. Man er
altid sikker pa, at der ikke dannes kondens, hvis udeluften er koldere end kartoflerne pd lageret. Men kondensrisikoen
afhanger af udeluftens temperatur og fugtighed og temperaturen pd kartoflerne pa lageret (se tabeller om dugpunkt).
Placer ventilatorer hen over kartoflerne for at fordele den fugt, som kan dannes pa de gverste kartofler. Kontakt din
kaleleverandgr vedrgrende styringssystemer, og hvis der er tvivl om placeringen og mangden af kasser pa kglelageret.

Der er risiko for kondens:

- Narkartoflernes temperatur pa lageret er lavere end udeluftens dugpunkt (brug dugpunktstabel).

- Ndrvarme kartofler s®ttes ind pd et koldt lager. Fugtigheden i den varme luft vil kondensere pa de koldere kartofler.

- Narventilationen hen over kartofler er utilstrekkelig, og temperaturen falder bare en 1 grad.

. Narderskeren afkgling af et for darligt isoleret hus, som s&nker temperaturen uden at fjerne fugt.

- Narder mangler udluftning, sa den relative luftfugtighed (RH) 100 %.

«Narvarm udeluft trengerind gennem en dben dgr eller utaetheder til et koldt lager.

« Narrecirkuleret varm luft kommer ud i toppen af lageret og ledes ind i en koldere, lavere del af lageret.

- Narventilationen stopper, og varm luft stiger opad og afkales pa undersiden af de gverste kartofler.

- Narderventileres med kold natteluft og pa den efterfglgende dag med naturligt opvarmet luft.

«  Nartemperaturforskellen overstiger 0,5 grader C mellem to temperaturmalere placeret henholdsvis 70 og 300 mm
ned i kartofleride gverste kasser.

- Nartemperaturforskellen mellem kasser overstiger ca. 4 grader Ciindlagrings- og sarhelingsperioden.

« Nar temperaturforskellen mellem kasser overstiger ca. 1-1,5 grader C, ndr kartoflerne er nedkglet til den endelige
lagertemperatur.

- Dugpunktstemperaturen af luften til opvarmning og varmestgd skal vaere over temperaturen pa kartoflerne.

« Vedentemperaturforskel mellem ude- og lagertemperatur kombineret med darlig isolering kan der dannes kondens
pa bygningskonstruktioner.

Det er vigtigt at gennemga sit kartoffellager, sa det kgrer optimalt. Det er bade dyrt og &rgerligt at gdelegge legge-
kartofler, som skal vaere grundlaget for naste ars hgst og indtjening.
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FOR TIDLIG AFMODNING
AF KARTOFLER

I et ph.d.-projekt kigges
nermere pd for tidlig
afmodning af kartofler
herunder drsag og
forebyggelse

For tidlig afmodning af kartofler er et
problem i specielt stivelseskartofler, og
mistanken gdr p3a, at den er fordrsaget af
et kompleks af sygdomme, Potato Early
Dying (PED). Den primare sygdomsfrem-
kaldende faktor menes at vaere svampen
Verticillium spp., men der er meget, som
tyder pa, at andre patogene organismer
ogsdindgarikomplekset og kan resultere
i en hel eller delvis nedvisning af marken
tidligere end ventet.

Et globalt problem

PED har i mange ar varet et problem
verden over. Det er is@r pd jomfrujorder,
hvor udbyttet i de fgrste ar med kartofler
er hgjt, men langsomt falder efter gen-
tagne gange med kartoffeldyrkning. PED
er et anerkendt problem i mange lande,
men sygdommen har hidtil ikke vaeret
grundigt undersggt i danske kartoffel-
marker.

Symptomer

Symptomer pa Verticilllium-angreb er
tidlig afmodning af tilfeldige planteri
marken. Disse symptomer kan dog ofte
vare svare at adskille fra naturlig afmod-
ning. Mere kendetegnende symptomer
for Verticillium-angreb er ensidig visning
af blade, indvendige misfarvninger ved
nedre stengel og tilfzlde af fanomenet
“flagging” i marken, hvor enkelte plan-
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ter fremtraeder pafaldende hgje og med
reduceret bladvaekst.

Patogene interaktioner
Selvom Verticilllium alene forarsager

tidlig nedvisning, formodes det at syg-
dommen forvarres af vekselvirkning
med andre sygdomsfremkaldende orga-
nismerijorden. Colletotrichum coccodes,
der forarsager sygdommen ”black dot”

Sklerotier af black dot ( C. (coccodes) pd visnet kartoffelstengel. Foto: Julie Pedersen.



Karakteristiske symptomer pd visnesyge (Verticillium dahliae) i
marken: ensidig visning og vaskulare misfarvninger ved nedre

i kartofler, ses ofte i form af sorte skle-
rotier pa stengel, rgdder, samt knolde,
og forekommer isar pd visnet plante-
materiale. Andre jordbdrne patogener,
som Fusarium spp., rodfiltsvamp (Rhizo-
ctonia spp.), nematoder (Pratylenchus
penetrans) og bakterier, der forarsager
sortbenssyge, er ogsa blevet rapporteret
i forbindelse med symptomer pd PED.

Forebyggelse og bekampelse

PED udggres altsa formodentligt af en hel
ra&kke af jordbarne patogener, hvilket ggr
det svaert at udforme en effektiv bekam-
pelsesstrategi. Generelt kan mange
jordbarne sygdomme forebygges ved et
sundt sedskifte, men da for eksempel
Verticilliums hvilelegemer, microsclero-
tier, kan overleveijordenidrevis, vil selv
et s@dskifte med fire-fem ar mellem kar-
tofler ikke kunne forebygge sygdommen
effektivt. Ydermere er anvendelsen af
kemiske midler mod PED begranset.

Heldigvis er der flere studier, der peger
pa en rekke af tiltag, som vil kunne vaere
effektive i bekempelsen og forebyggelsen
af PED. Forskning har indikeret, at minime-
retvandingiden tidlige del af sesonen og
en hgj tilgengelighed af kvalstof i jorden
kan vaere associeret med et lavere PED-
sygdomstryk.

Ligeledes menes resistente sorter at
vare et effektivt vaerktgj i en PED fore-
byggelsesstrategi; dog er der begranset
kendskab til resistens i de kartoffelsorter,
som dyrkes i Danmark.

Flere studier peger ogsa pa potentia-
let i biologisk forebyggelse/bekampelse
af jordbarne sygdomme, blandt andet
med anvendelse af antagonister til at
bekampe eller h#amme patogene orga-

stengel. Fotos: Julie Pedersen.

nismerijorden, samt brugen af sanerende
efterafgrgder.

Der bliver altsa peget pd en lang rekke
varktgjer, der har et potentiale til at
bekampe og forebygge PED i kartofler,
men der forefindes stadig en stor klgft i
vores viden om patogenernes epidemio-
logi og udbredelse her i Danmark, hvilke
faktorer der pavirker sygdomstrykket,
samt en evaluering af hvilke vaerktgjer
man bgrimplementere i en effektiv PED-
forebyggelsesstrategii Danmark.

Ph.d.-projeket

I ph.d. projektet ”PED kompleks: Epidemi-
ologi, arsag og forebyggelse” undersgges
forekomsten af visnesyge fordrsaget af V.
dahliae og C. coccodes og deres indvirk-
ning pd for tidlig nedvisning af kartofleri
Danmark. Projektet vil derudover forsgge
atidentificere nogle af de forebyggende

faktorer, der kan tagesianvendelse over-
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Ansog om midler til at Styrﬁé den
samlede kartoffelsektors udvikling

og konkurrenceevne. Z1

Kartoffelafgiftsfonden
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