
 

Nyhedsbrev til slagtekalveproducenter 

 

Nyt værktøj viser risikoen for smitte med Salmonella i malkekvægsbesætninger: 

Nu har du som slagtekalveproducent mulighed for at se din leverandørbesætningers risiko for at skifte til sal-

monella niveau 2. Det kræver blot, at du bruger værktøjet Kalvetjek og har samtykkeerklæring fra dine leve-

randører.  

 

Ud fra en række faktorer kan der beregnes en risikoprofil for den enkelte mælkeleverende ejendom. Bereg-

ningen sker en gang i måneden. Der er en række faktorer, som påvirker risikoen for, at en ejendom skifter til 

niveau 2. Fire af disse faktorer er indarbejdet i dette værktøj. 

 

• Besætningsstørrelse: Med stigende besætningsstørrelse stiger risikoen for at skifte til niveau 2.  

• Nabosmitte: Risikoen for Salmonella stiger, hvis der er mange naboer i niveau 2 inden for 5 km. 

• Handel: Handel med dyr udgør en risiko. Jo flere besætninger, der er kontakt til, jo større er risikoen.  

• Historik: Er besætningen kommet i niveau 1 inden for kort tid, er der en større risiko for at vende tilbage 

til niveau 2. 

 

Ud fra disse faktorer beregnes ejendommens risikoscorer.  Der er 5 kategorier. 

• Smitterisiko-

score 
• Vurderet risiko for at komme i niveau 2 

• A • Lav risiko 

• B • Middellav risiko 

• C • Middelhøj risiko 

• D • Høj risiko 

• E • Meget høj risiko 

 

Ejendomme med smitterisikoscore A har i løbet af et år 1,4 % risiko for at skifte til niveau 2. For ejendomme i 

meget høj risiko – Score E vil 32,9 % være skiftet til niveau 2 i løbet af et år. 

 

Fokus på smittebeskyttelse er altid vigtig; men jo højere ejendommens risikoprofil er, des vigtigere bliver det. 

Brug værktøjet til en dialog med dine leverandører. Hør til, hvad de gør for at højne smittebeskyttelsen på 

deres ejendom.  

 

Modtager du kalve fra en besætning med høj risikoprofil, så bør du overveje en mere intensiv overvågning 

for Salmonella. Det kunne være i form af blodprøver af kalve i leverandørbesætningen. Det vil også være i 

leverandørbesætningens interesse hurtigt at opdage en eventuel smitte med Salmonella.  

 

Tænk desuden sektionering og hygiejne ind i den daglige drift. I værste fald, at Salmonella kommer ind i din 

besætning, så gælder det om at opdage det tidligt og undgå, at smitten spreder sig rundt til alle aldersgrup-

per.  

 

Bruger du ikke i dag værktøjet Kalvetjek, så er der en god anledning nu. Vil du høre nærmere eller bestille 

det, så kontakt Lene Trier, SEGES på tlf. 87405237 eller mail ltr@seges.dk.  
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